Gasthaus Gamshohe bekommt Verstarkung durch Renate Knorr

Der junge Gastronom Paul Hadrigan hat vor knapp 4 Jahren den efterichen Betrieb dbemommen.

Vom Grofivater in den finfziger Jahren als Ausflugswirthaus aufgebaut, vom Vater neu emichtet und weiter gefihr,
hat Paul Hadrigan in den vergangenen drei Jahren das Schonwetter-Wochenend-Wirthaus® zu einem gutblrgerlichen
Restaurant mit innovativer Kiiche gemacht.

Interessante Vorspeisen wie Zwetschken im Speckmantel auf Feldsalat. kreative Haupispeisen wie junge Wachtsl

mit Maroni-Zwetschken-Fille oder die Lammkrone auf mediterranem Gemise mit Rotwein-Rosmarien Safier, haben
neben dem klassischen Schnitzel, dem Berggeheimnis oder der Riesen-Leberl auf der he Einzug
gehalten. Rasch hat es sich herumgesprochen, dass auf der Gamshéhe Gemdtlichkeit und gutes Essen in liebavoliem
Ambiente gelebt werdan

Mit Renate Knorr als neuer Geschaftsfihrerin des Gasthauses Gamshéhe, hat sich Paul Hadrigan einen

Crrgan: und fi ins Boot oder bessar auf den Berg geholt. Jahrelang In diesem Bereich tatig,
hat sie sozusagen nebenbel, bereits mehrere sehr erfolgreich I auf der hihe ins Leben gerufen
und wird sich in Zukunft vor allem um den persanlichen Kontakt zu den Gasten und um die Bereiche
Veranstaltungs-organisation und Catering kiimmem und so das Angebot des Gasthaus Gamshéhe komplettieren

Radfahrer, Reiter, Laufer und Wanderer, die meist nicht die Zeit fir ein mehrgéngiges Menue haben, finden kinftig an
der Waldbar eine kleinere Sp mit guten

Das erste t it von Renate Knorr und Paul Hadrigan wird die Silvestergala 2009 sein,
im Frohling 2010 wird der zweite Jagerball auf der Gamshéhe eréfinet, Weitere Veranstaltungen sind geplant.

Dazwischen gibt es immer wieder Neues auf der Gamshéhe, begleitet durch die monatfich wechselnde Speisekarte
und Weine aus der Region.

Auf Euer Kommen freuen sich

Renate Knorr und Paul Hadrigan
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